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Wir haben gute Neuigkeiten! Da wir seit letztem Jahr den
unglaublich leckeren Santa Rausch anbieten, hat sich in
diesem Jahr der Nikolaus persénlich angemeldef!

Am 06.12.25
ab 14.00 Uhr findes auf unserem Hof das
Nikolaus-Event statt!

Freut euch auf Musik, Weihnachtsmarktstimmung, Waffeln,
Gliihwein und liebe Kids:
Der Nikolaus kommt natiirlich auch und man munkelt,
er hat Geschenke fiir euch dabei!
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Mineralwasser medium/still 05L 250€

Apfelschorle 05L 250¢€

Johannisbeerschorle 05L 250¢€
Sionade 033L 250€

Naturtriibe Orange

Naturtriibe Zitrone

Streuobst

Krduter

Eistee-Pfirsich
lngwer-Orange
Himbeere-Pflaume

Johannisbeeren-Rosmarin
Naturtriibe Blutorange

ﬁucao(e

Cola-Mix 0S5L 230¢€




Qoﬁ»er Srav

Oko-Urpils 0,5 350 €
Helles 05l 350€
Kloster Urstoff 0,5 350 €
Weizen 0,5 350€
alkoholfreies Weizen 0,5 350€
Apfelbier 0,5 300€
Radler naturtriib 0,5 300€
alkoholfreies Pils (Hochstift) 0,33l 250 €
WemguTLawye - écb(oss éaa(ec{:
Silvaner trocken 0,25 5,00 €
Rotling 0,25l 5,00 €
Bacchus /> 0,25 5,00 €
Weinschorle sii3/herb 0,25 4,50 €

Secco alkoholfrei 22 | 0,25 500 €

Solt 1 0L 3,00€




Aus unserer Srennerei

“Das Leben ist 2u kurz um schlechten

Schnaps zu trinken!”

Orsfbride s
Williams Christ, Zwetschge, Streuobstbirne,

Mirabelle, Ringlo Pflaume, Quitte, Sauerkirsche

éodéwreme LAP('e(ber(e

Prinzenapfel, Blenheimer, Goldparmdine,
Boskop, Rambur

& eiSTé
Himbeere, Schwarze Johannisbeere, Stefan’s Meisterwerk Gin,
Blutorangen Gin, Vogelbeere, Schlehe, Gartenbeere

ﬁss(agerung

Apfelbrand 1 oder 2 Jahre Spessart Eiche
Apfelbrand 1 Jahr Kastanie
Quitte 6 Monate Spessart Eiche




LAMS uvseprer @reﬂwerei

“Das schonste am Schenken ist immer
noch das NACHSCHENKEN!"

é?if‘i osey)

Metzo, Brocher Niissle

Li[c'dre

Himbeere, Nuss-Nougat, Bratapfel, Williams Christ,
Saalenebel, Quitte, Santa Rausch

H errengea(eclc ﬁaMewgea(ecl:

1Bier & 1Brand e 1Radler & 1Likor
500 € 5,00 €

Mwsere Cockiails

Winterrausch - Bratapfel | Zimteis | Apfel | Secco 3,50 €
Himbeer Spritz - Himbeere | Tonic | Secco 650€
Streuobst Fizz - Birne | Apfel | Tonic | Secco 650 €

Alle 6oc[42i(s 9.'51‘33 auch als a([co(no(('reie (/l/\ocﬂas(s!
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Nach dem sommerlichen Zwitscherol folgt nun der

winterliche Winterrausch. Unglaublich leckerer
Bratapfellikér trifft auf Sekt und Zimteis. Py
Auch wenn es jetzt schon wieder etwas friiher dunkel wird,
mit unserem Winterrausch bleiben garantiert alle Lichter
an' U

0\)3"" Crafople((ikor NA{'ZM"E"S tiffts gibts den %
perfekfen winfewausch!
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1,50€




Qe win er‘Zeu‘T m\bt...

und mit ihr auch gemiitliche Stunden mit leckeren
Heigetrinken, Lebkuchen, Plétzchen, wunderschoner
Deko uuund natiirlich unseren unglaublich leckeren
Wintergetrdnken.!

Bhroapfe(lkor
aus den sonnengereiften
Apfeln unserer

Streuobstwiesen, verfeinert mit
winterlichen Gewiirzen, ein unfassbar

leckerer Schluck Bratapfel!

Das Besondere daran, ihr kénnt ihn Leicht
erhitzen (nicht kochen). Eine kleine
Sahnehaube on Top und etwas Zimt und ihr
schwebt im 3. Bratapfelhimmel!

0,5l 16,00€
03511250 2P0 s oo
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* hrafapfe(punsch

Zur Winferzeit der grof3te Wunsch:
Brocher Bratapfelpunsch!
Aus Apfeln unsrer Streuobstwiesen,

lasst er sich besonders qut genief3en!
Mit Sahne und ein bisschen Zimf,
entflieht der Weihnachtstsress bestimmt!

0,5l 6,90€
1 Kiste 38,00€




Café Creme 300€
Cappucci no 350€
Latte Macchiato 3,80 €

Doppelter Espresso 3,00 €
Espresso Macchiato 3,50 €
Affogato mit Zimteis 4,00 €

Milchcafé 350€

Fspresse 20 datchalatte 420 €
échoki

Heif3e Schokolade mit Sahne 4,50 €

M.‘Téchuss

Nuss-Nougat-Latte 4,80 € Krduter, Friichte, Schwarz

Brocher Lumumba 4,380 € von Sonnentor 3,00 €
Grog (Tee mit Schuss) 450 €
Brocher Pharisder 4,80€



Bratapfelpunsch

0,2

mit Sahnehaube & Zimt* 0,2

Glihwein
Kinderpunsch

0,2
02

v

v

4,00€
4,00€
3,50€
3,00€

Mif écbuss + 1,00%
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éfarfer gegen KaTer

Willst du dir ne Brotzeit gonnen, musst du
sie auch schmieren kdnnen!
Hast du dies erfolgreich gemeistert,

kommt der Schnaps, der dich begeistert!

wursﬁ)rof

Hausmacherwurst (Leberwurst oder weifder Pressack)
vom Gromi, Gew(lrzgurke 13,910,112
& Opa's Krduter

1,50€

'{Cﬁsbrof

Gerupfter, Zwiebelringe, Williams Likér 13

1,50€

q?iscbbrof

Gerduchertes Fischfilet von der
Forellenzucht Hein in Reichenbach.
Forelle, Seesaibling oder Lachsforelle

12,50€




@Mf & éa(z

Butterbrot mit dem Butterbrotsalz von der Salzmanufaktur
Sdlzer Haus & Petersilie 11

3,00€

Honigbro’r mit Heilmanns Honig von den Groﬁenbmcher

Streuobstwiesen 13

5,00€

DIY-Brotzeit
oder auf ('rb'nggisch: V\Aacb,s dir se(bsd:
Dir fehlt was? Das kannst du zu deinen Broten
alles nachbestellen:

Portion Honig 3,00€
Portion Butter? 0,50€

Portion Gerupfteri:  3,00€
Portion Wurst 13310112 3,00€
Scheibe Brot 1 0,50€
Portion Garnitur 1,00€




q?rbiwlciscber <I,3Qui(a

Blutwurst vom Gromi, Senf und Opa’s Kréuter 13910112
Bei Ratlosigkeit diber die Einnahme, sprecht uns gerne an,

Freestyle ist nicht erwiinscht, die Tradition muss gewahrt werden,
Prost!

3,50€

'{Cﬁseschoppen

Ein Glas Wein deiner Wahl (siehe Getrdnkekarte)
und on Top ein kleiner Kdsesnack 1312

8,00€

éﬁ@e Ver{'ﬁbrung
Cheesecake mit hausgemachten
Zimtkirschen 13152

4,50€

.

Gerne reichen wir euch eine Allergenkarte 2u den aufgef(jhr’ren Speisen, sprech’r
uns hierfiir bitte an



Wenn du Gliick hast, triffts du unseren Brenner
Stefan bei der Arbeit und kannst ihn mit all deinen
Fragen rund ums Brennereihandwerk léchern.

as i’ T

BRENNEREI

Hast du dich schon die ganze Zeit gefragt, wo
eigentlich die zahlreichen Brinde, Geiste und
Likdre von uns gebrannt werden? Dann werfe doch
einmal einen Blick hinter die grofe, graue
Doppeltiir, ~ schridg  gegeniiber ~ von  der
Schnapsdrossel.

Entdecke dort unsere Brennanlage in der alle
unsere Destillate entstehen. Die Friichte unserer
Obstbdume werden hier nach dem Einmaischen
gebrannt und schlieflich in Flaschen abgefiillt und
etikettiert.




g.-(.-ge @eﬁb’nlcerackgabe
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Die Getrinkeriickqgabe findest du, wenn du durch die

grof3e, graue Doppeltiir gehst, an der Brennerei vorbei
ldufts und im Gang die rechte Tir wihlst.

Abrissbirne



Mwsere éﬁeuobsﬁmesew

Den Gro[&‘reit unserer Friichte beziehen wir von unseren Streuobstwiesen. Eine davon kannst du

sehen, wenn du hinter die Mauer am Ende unseres Garten blickst. Hier stehen zahlreiche

Apfelbdume, aber auch Zwetschgen- und Birnenbdume sowie Jostabeerenstriucher. Natiirlich

ernten wir auch die Bdume in unserem vorderen Gartenteil, hier wachsen Kirsche, Mirabelle,

Zwe’rschge und ganz rechts die grofden Quittenbdume.
Eine weitere Streuobstwiese mit zahlreichen Apfelsorten befindet sich in Grofenbrach am

Feld.

Auf dieser befindet sich auch ein Bienenkasten von Familie Heilmann. Hier entsteht der Honiq

unserer Streuobstwiesen. Diesen kannt ihr ebenfalls in der SchnapsdrosseL erwerben.

Und was willst du
spater mal werden?

Gerade wihrend der Erntezeit im Herbst findet ihr vor
allem Stefan, aber ab und an auch fleifige Helfer, in
gebiickter Haltung auf den Wiesen die Friichte auflesen. Da
wir diese so reif wie mdglich werden lassen, werden sie
nicht gepfliickt, sondern erst aufgelesen, wenn sie bereits
abgefallen sind. Erst dann haben sie ihr volles Aroma

entfaltet.

T

Nicht nur die Bienen sind auf unseren
Streuobstwiesen heimisch, Immer wieder
besuchen die Schafe unserer Nachbarn,
Himpfer's Okohof, unsere Wiesen und pflegen
diese auf eine natiirliche und schonende Art.




Natiirlich reichen diese Friichte nicht immer alle aus, um unsere Brénde, Geiste und Likére
in der Menge 2u produzieren, die wir bendgtigen. Wenn dies der Fall ist, diirfen wir die
Streuobstwiesen von Partnern, Freunden und netten Unterstiitzern abernten oder kaufen
die Friichte von ausgewdhlten Obstbauern zu.

Wir sind sehr dankbar fiir unsere Natur, sie ist unser wichtigstes Gut und deshalb gehen
wir auch sehr behutsam mit ihr um. Dabei lehnen wir chemische Behandlungen der
Obstbdume oder andere unnafiirliche Ertragsférderungen kateqorisch ab. Wir lieben
unser Handwerk, die Natur und alles was sie zu bieten hat und das bekommt man auch mit

jedem Schluck unserer Produkte 2u spiiren!

Dies ist auch der Grund dafiir, dass es bei allen unseren Produkten auch mal von Charge
2u Charge 2u Geschmackstnderungen kommen kann, denn die Natur Liefert uns jedes Jahr
eine neue Ernte mit ganz neuen Voraussetzungen, die natiirlich meistens auch auf die
klimatischen Bedingungen zuriickzufiihren sind. Aber gerade das ist ja das schone an dem
Handwerk, langweilig wird es nie! :)




Mwsere Qesﬁ(ajé

Brand, Geist oder doch Lieber Likdr? Unser Produktsortiment ist wahnsinnig vielfdltig und
sortenreich. Wenn du dir unsicher bist oder neues entdecken mdchtest, dann sprich uns
einfach an und lasse dich beraten. Natiirlich kannst du an unserer Theke auch gerne
erstmal probieren, bevor du dich fiir eine Flasche entscheidest.

Finde heraus, ob dein Lieblingsdestillat ein reiner Obstbrand ist, ein Geist wie zum
Beispiel ein Gin, oder doch eine siife Verfiihrung wie unsere Likdre.




Regelmdfig reichen wir einige unserer Produkte sowohl bei der Bayerischen Préimierung,
als auch bei der frdankischen Primierung ein, um unsere Qualitdtsstandards zu testen und
natiirlich am liebsten auch z2u halten. Das Ergebnis kann sich sehen lassen, alle
eingereichten Produkte wurden bisher ausgezeichnet.

Diese folgenden drei sind nur eine kleine Auswahl
unserer zahlreichen Medaillengewinner.



‘l—fasf du ihn schon probied‘?

EBEL




Wir brennen nicht nur fiir unsere Produkte und unser Handwerk, sondern prinzipiell fiir Bio-
Produkte und Manufakturen, die in liebevoller Handarbeit unser Sortiment bereichern.

Hieraus und auch aus vielen Kooperaﬁonen haben wir eine Vielzahl an Partnern gewonnen, mit
denen wir ein einzigartiges Netzwerk kreieren, das am Ende genau Dir zu Gute kommt und die
Momente der Schnapsdrossel ) einzigarﬁg machen.

BIONADE

Der Fischmann

Frischer gehts nicht

Forellenzucht Hein

Die Eisheiligen

#ohnegquatsc
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Offaungs 2efen

MONTAG - MITTWOCH: geschlossen
DONNERSTAG: 16:00 - 19:00 Uhr

FREITAG: 16:00 - 21:00 Uhr
SAMSTAG: 15:00 - 21:00 Uhr
SONNTAG: 15:00 - 20:00 Uhr

An Feiertagen kénnen die Offnungszeiten schonmal abweichen und wenn wir mit
unserem Pavillon on Tour sind, kann es auch sein, dass ihr uns nicht vor Ort
sondern zum Beispiel am Schloss Aschach antrefff.

Daher lohnt es sich immer, einen Blick auf die OnLine-Offnungszei’ren 2u
werfen oder Social-Media im Auge 2u behalten.
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Wir, das Team der Brocher Brennerei Metz und der Schnapsdrossel, freuen uns iiber deinen
Besuch!
Mit viel Leidenschaft und Liebe zum Detail haben wir einen Ort der Gemeinschaft geschaffen,
an dem du die Seele baumeln lassen kannst und Genussmomente erleben sollst.
Wenn dir etwas nicht gefdllt, oder du Verbesserungsvorschlige fiir uns hast,
nehmen wir diese gerne an.

Ansonsten geniefe deine Auszeit bei uns und fiihl dich einfach wohl!

Stefan, Julian & Antonia

Brocher Brennerei Metz

Hauptstrafe 5
91108 Grofenbrach  Scaw me | EESE
www.brennerbrach.de &_, IrEI

infoebrennerbrach.de



