@h’o’nserude(

Mineralwasser medium/still 05L 250€

Apfelschorle 05L 250¢€

Johannisbeerschorle 05L 250¢€
Sionade 033L 250€

Naturtriibe Orange

Naturtribe Zitrone

Streuobst

Krduter

Eistee-Pfirsich
lngwer-Orange
Himbeere-Pflaume

Johannisbeeren-Rosmarin
Naturtriibe Blutorange

ﬁucao(e

Cola-Mix 0S5L 230¢€




@oﬁ»er Srav

Oko-Urpils 0,5 350 €
Helles 05l 350€
Kloster Urstoff 0,5 350€
Weizen 0,5 350€
alkoholfreies Weizen 0,5 350€
Apfelbier 0,5 300€
Radler naturtriib 0,5 300€
alkoholfreies Pils (Hochstift) 0,33l 250 €
WemguTLa@e - écb(oss éaa(ec{:
Silvaner trocken 0,25 5,00 €
Rotling 0,25 5,00 €
Bacchus /> 0,25 5,00 €
Weinschorle sii3/herb 0,25l 4,50 €

Secco alkoholfrei 2 | 0,25 500 €

Solt 1 0 3,00€




Aus unserer Srennerei

“Das Leben ist 2u kurz um schlechten

Schnaps zu trinken!”

Orsfbride s
Williams Christ, Zwetschge, Streuobstbirne,

Mirabelle, Quitte, Sauerkirsche

éodéwreme LAP('e(bré\'wo(e

Prinzenapfel, Blenheimer, Goldparmdine,
Boskop, Rambur

& eisTé

Himbeere, Schwarze Johannisbeere, Stefan’s Meisterwerk Gin,
Blutorangen Gin, Vogelbeere, Schiehe, Opas Wacholder, Opas
Kréuter, Opas Kiimmel

ﬁss(agerung

Apfelbrand 1 oder 2 Jahre Spessart Eiche
Apfelbrand 1 Jahr Kastanie
Quitte 6 Monate Spessart Eiche




Ty Aus unserer Srennere

“Das schonste am Schenken ist immer
noch das NACHSCHENKEN!"

é(m osey)

Metzo, Brocher Niissle

Li[c'dre

Himbeere, Nuss-Nougat, Bratapfel, Williams Christ,
Saalenebel, Quitte, Johannisbeere-Apfel

H errengea(eclc Q ﬁaMewgea(ecl:

1Bier & 1Brand 1Radler & 1 Likor
5,00 € 5,00 €

Mwsere Cockiails

Himbeer Spritz - Himbeere | Tonic| Sekt 6,50 €
2witscherol-Blutorangengin | Tonicl Sekt| %50 €
Blutorangeneis




Z\Wu‘]?cbero(

Bist du bereit fiir einen einmaligen Sommerdrink, der alles andere
als langweilig ist? Dann bestelle dir denn Zwitscherol!

Stefan’'s Sommermission Blutorangen Gin trifft auf Sekt und
Blutorangeneis von den Eisheiligen und wird mit efwas
Blutorangensaft verfeinert.

1,50€ \ SN



Was hat lange Ohren und riecht nach
Schnaps?

=

OBSTLERHASE
@{'{'nungsudén an @s ern:

Griindonnerstag:  16:00 - 19:00 Uhr

Karfreitag: 13:00 - 18:00 Uhr
Karsamstag: 13:00 - 18:00 Uhr
Ostersonntag: 13:00 - 18:00 Uhr
Ostermontag 13:00 - 18:00 Uhr

Ostersonntaq kdnnen sich alle Kids auf unserem Grundstiick
auf die Suche machen, der Obstlerhase war fleifig :)



For (e
Qenussgggsyeﬂém X

EGGI 3006
Eierlikor im Waffelbecher tcl
EGGspresso

Tl e e 4,00€
Vanilleeis | Eierlikor | doppelter-Espresso
MEGG Cafe
Café Creme | Eierlikor | Sahne 4,80€
SCHEGGI
Heife Schokolade | Eierlikor | Sahne 4.80€

QeschMac[cs—

g@@Sp(osaow fur Z\Mhause




Café Creme

300€

Cappucci no 350€
Latte Macchiato 3,80 €
Milchcafé 350 €
Espresso 200€
é chok:i

Heif3e Schokolade mit Sahne

M.‘Téchuss

Nuss-Nougat-Latte
MEGG Café
Grog (Tee mit Schuss)

Brocher Pharisder
SCHEGGI

4,80 €
4,30 €
4,50 €
4,80€
4,80€

4,50 €

300€
350 €
4,00 €

Doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Affogq’ro

Matcha Latte
Pink Latte

4,20€
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Krduter, Friichte, Schwarz
von Sonnentor 300 €



Bithners Risterei |-

Unseren Kaffee beziehen wir von Rainer Biihners
Rosterei, ein echter Rhon Kaffee!

Ein Inklusionsbetrieb in Kooperation mit den Werkstitten
fir Menschen mit Behinderung der Dominikus Ringeisen
Werke im Kloster Maria Bildhausen. Mit sehr viel Freude

sorfieren, efikeftieren, verpacken und verkaufen die
Mitarbeiter und viele ehrenamtliche Unterstitzer im
hauseigenen Klosterladen.

Bei dem Kaffee, den du gerade trinkst, handelt es sich um
eine sortenreinen Bio-Arabica-Bohne aus dem
Biosphdrenreservat Peru. Biosphirenreservate sind
weltweite Modellgebiete fiir eine nachhaltige Entwicklung:
Das heif3t, hier soll die wirtschaftliche Entwicklung
bestmdglich an dkologischen und sozialen Belangen
ausgerichtet werden. Der Kaffee ,Biosphdre’ - Peru trifft
Rhon" steht daher beispielhaft fiir die Partnerschaft der
Biosphérenreservate Rhon und Oxapampa-Ashanika-
Yanesha BIOAY (Peru).



~osting- Evets

Taucht ein in die Welt traditioneller Brennkunst und erlebt eine genussvolle Schnapsprobe in unserer
kleinen, familiengefiihrten Brennerei.
In gemiitlicher Atmosphdre erfahrt ihr, wie aus sonnengereiften Friichten, Kréutern und
ausgewdhlten Zutaten edle Brinde und feine Geiste entstehen.
Stefan gibt euch einen Einblick in das alte Handwerk des Schnapsbrennens - von der Auswahl der
Rohstoffe bis zum fertigen Desfillat.

Wihrend der Verkostung probier’r ihr eine Auswahl unserer

hausgebrannten Spezialitdten. Dabei erkldren wir die Besonderheiten
der einzelnen Destillate und geben Tipps, wie man hochwertige
Brinde erkennt und genieft.

Zu der Schnapsprobe reichen wir eine vielfdltige und

<

;.."

kostliche Brotzeit. Die Produkte hierzu sind regional und hochwertig.
Neben unseren Destillaten stehen sowohl regionale Softgetrinke
als auch Bier und Wein 2ur Auswahl.

Unsere Brennerei Liegt inmitten der schénen Rhdn und verbindet

traditionelle Handwerkskunst mit regionaler Leidenschaft.

Nach der Probe habt ihr selbstverstindlich auch die Mglichkeit,
unsere Produkte im Hofladen zu entdecken und ein

Stiick Rhén mit nach Hause 2u nehmen.

Freitags finden unsere klassischen Schnapsproben in

kleiner Runde statt. Wer das erste Mal eine Probe bei uns besucht, i
st hier genau richtig!

Samstags kdnnt ihr an einer Event-Schnapsprobe teilnehmen, hier
gibt es ein Eventthema, die Gruppenanzahl ist etwas hoher und

die Probe findet in der Scheune oder im Freien statt.

“De O\De('r 9eb'o°rT0(eM, der sie 93"‘3@H”

Giacomo Leopardi



Afielle Tervime

e Freifag, 10.04.26 | 18:00 Ubr: Eine kleine, klassische Schnapsprobe in
unserer Brennerei

 Samstag, 11.04.26 | 18:00 Uhr: Blindverkostung: Lasst euren
sensorischen Fahigkeiten freien Lauf. Fiir den Gewinner ist der Abend

gratis!

* Freifag, 15.05.26 | 18:00 Ubr: Eine kleine, klassische Schnapsprobe in
unserer Brennerei

 Samstag, 16.05.26| 18:00 Ubr: Erlebt ein Testing-Event mit leckeren
Burgern und Fassbier in unserem Hof.

* Freifag, 05.06.26 | 18:00 Uhr: Eine kleine, klassische Schnapsprobe in
unserer Brennerei

o Sams’rag, 06.06.26: Leckere und gesunde Cocktails, das 9ib’r es? Lisa

Hofmann und Antonia Metz entfithren euch in die Welt der
dtherischen Ole und deren Kiinste in einem Healthy Cocktail!

*Die Teilnahme betrdgt 49,00€ pro Person, in diesem Preis sind alle Getrdnke sowie die kulinarische Verpflequng an
diesem Abend enthalten. Fiir Teilnehmer, die auf Alkohol verzichten mdchten betrigt der Preis 29,00€ (Ausnahme
Cocktail-Event).

AnmeLdung unter infoebrennerbrach.de oder 01312/6099980

Die Teilnehmerzahl ist begrenzt, Anmeldung bis 1 Woche vor Event méglich. Wir behalten uns vor die Termine
kurzfristig abzusagen oder zu verschieben.



‘l—('asf du ihn schon probied‘?

EBEL




Wir brennen nicht nur fiir unsere Produkte und unser Handwerk, sondern prinzipiell fiir Bio-
Produkte und Manufakturen, die in liebevoller Handarbeit unser Sortiment bereichern.

Hieraus und auch aus vielen Kooperationen haben wir eine Vielzahl an Partnern gewonnen, mit
denen wir ein einzigartiges Netzwerk kreieren, das am Ende genau Dir zu Gute kommt und die
Momente der Schnapsdrossel so einzigartig machen.

BIONADE

Der Fischmann

Frischer gehts nicht

I/" R
METZGERE| & PARTYSERVICE \: . ’ ?}‘:,\}‘
GROM R

ﬁ( \J Fore[lenzucht Hem

Die Eisheiligen

#ohnequatsc

Fruchtsifte

RHON

on Peérk SPRUDEL PRO.J
E

AKTIV RESORI sm‘r“lml DIR




Unsere Kuchen gibt es jeden Sonntaq frisch und selbst gebacken von mir, Antonia. Dabei

lege ich grofen Wert auf die Zutaten. Die Eier fiir den Teig haben den wohl kiirzesten

Lieferweg, den es gib’r: Ich trage diese von unserem Bio-Bauer Mario HUmpfer gegenuber,

tiber die StraPe direkt in unsere Rihrkiiche ;) Alle weitern Zutaten werden je nach Saison

mdglichst regional und oder mit Bio-Zertifikat erworben.

Da die Kuchen immer frisch gebacken werden,
sind sie Leider auch nur so lange verfiigbar, bis
sie aufgegessen  wurden. Bitte  habt
Verstédndnis dafiir, wenn das letzte Stiick am
Nachmittag bereits weq ist, denn nicht immer
kann man die Menge genau einschitzen.

Ihr wollt mit einer Gruppe vorbeikommen?

Ab 6 Personen lohnt es sich bereits, mir kurz
Bescheid 2u geben. Ihr bekommt dann nicht
nur einen schonen Platz reserviert, sondern
auch die Garantie, dass noch genug Kuchen zur
Auswahl steht!

‘-l?riscb 9ebac{cene Kuchen
J'ea(en éomﬁig




Offaungs 2efen

DONNERSTAG: 16:00 - 19:00 Uhr
SONNTAG: 12:00 - 18:00 Uhr

K uchen gib{es nur Zonvfags und wichi™zum
(/l/\q»‘?ebMen!

An Feiertagen kénnen die Offnungszeiten schonmal abweichen und wenn wir mit
unserem Pavillon on Tour sind, kann es auch sein, dass ihr uns nicht vor Ort
sondern zum Beispiel am Schloss Aschach antrefff.

Daher Lohnt es sich immer, einen Blick auf die OnLine-fonungszei’ren 2u
werfen oder Social-Media im Auge 2u behalten.

':l?o(ge unserep ﬂoiﬁcber-Verem
£1E

#brocherbrennereimetz
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